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PIERNICZKI

SKŁADNIKI:

50  DKG  MĄKI

  6  DKG  MASŁA

25  DKG  MIODU

10  DKG  CUKRU

  2  JAJA

   1  DKG  SODY

PRZYPRAWA DO PIERNIKÓW

SPOSÓB WYKONANIA:
Mąkę wymieszać z soda i przyprawa do pierników. 
Masło i miód rozpuścić i ostudzić. Jaja ubić z cukrem. Dodawać powoli miód i masło. Po ubiciu połączyć z mąką 
i zagnieść ciasto. Schłodzić. Rozwałkować podsypując mąką, wyciąć kształty, przenieść na blaszkę wyłożoną papierem do pieczenia. Piec w temperaturze 180 stopni, koło 9 minut.

